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|1 1& nero viene ottenuto lasciando |
macerare |e foglie dopo |a raccota |
prima dell'essiccazione, della
e arrotolamento e della tritatura.
. Lo iog'\‘ie del t& nero di Ceylon sono |
| lunghe, leggermente arricciate. |l
| sapore tipicamente “inglese
intenso, pieno e dolce.

e
=

3-4min |

Per il dettaglio degli ingredienti confronta il
catalogo generale disponibile sul nostro sito
www.erbedimontagna.it

&0z




L T g Scegli tra i tanti gusti a

disposizione!
Tisane: Te:
- Infuso della notte - Té verde gunpowder
- Blu relax - Té verde sencha
- Dopopasto - Té verde bancha
- Tisana erbe profumate - Té verde kukicha
- Spirit Zen - Té Bianco Pai Mu Tan
- Acchiappasogni - Fiori di Té bianco
- Tisana di Natale - Té nero Ceylon
- Tisana Bonet - English Breakfast
- Caffé Dream - T¢ Darjeeling
- Cocktail melograno - Té Assam
- Colori della terra -Te Oo]ong Ti Kuan Yin
- Crostata al marzapane - Té Pu Erh
- Curcuma e Lime - Rooibush
- Danza delle stelle - Karkade
- Dolcezza al rum - Yerba Mate
- Fiore della vita - Sottobosco Stregato
- Frutta esotica - Terre mediterranee
- Frutti di bosco - Té verde al gelsomino
- Magia delle fate - Mille e una notte
- Meditazione - Stupore d’infinito
- Mela e cannella - Fragola fiorita
- Mela e limone - Notte stellata
- Menta e liquirizia - Rosa speziata
- Mirtillo e ciliegia - Té di Natale
- Pink passion - Té nero Earl Grey
- Risveglio dell’anima - Foresta Blu
- Sole e luna - Carovana dei sogni
- Spirito della luna - Tempio del silenzio
- Tisana dei Chakra - Cioccomenta

- Tisana agli agrumi
- Torta della nonna

- Tisana Zabaione
Zenzero e llmone 03




a un bastoncino di
Palo Santo da
bruciare per
profumare e
purificare ’ambiente
o a una Paletta per
dosare la tisana!

Una Tisana da
degustare abbinata o
;a

Ura tizane calds, ana dotie cwocols,
chiad 94 0ok apri bo bracert: mon
manca pii malla e i minds & qpparticne,

Arrotolato
all’interno
¢c’é un
pensiero!



Scegli la palettina in legno

da 7 cm per dosare la tisana!

1 paletta é la dose per una
tazza!

OPPURE

Scegli il bastoncino di
palo santo da bruciare
per profumare e
purificare la casa!

Scegli tra 10 diversi
ousti!
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Una simpatica idea
regalo!
2 buste di te e
tisana legati
ad una pinzetta
filtro.

Angioletto della fortuna
Té verde Mille e una notte e Tisana Atmosfera del focolare * .

“ Angioletto della serenita

Té nero Notte stellata e Tisana Mirtillo e ciliegia

* Angioletto dell’amicizia

Té nero speziato e Tisana Mela e cannella

Angioletto del sorriso
Té oolong Foresta blu e Tisana Zenzero e limone

Confezioni da 50 g.
Per conoscere gli ingredienti ed
il sapore di ogni tisana,
confronta il cata%ogo generale
scaricabile dal nostro sito
é"z 06 www.erbedimontagna.it, o
contatta i nostri uffici.
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Il kit & composta da
una busta di Té o
Tisana, una
simpatica Tazza
natalizia e una
pratica Pinza filtro.

xo?

Tisana di Natale w Té di Natale

Scegli tra 5 diversi gusti di Tisane e 5 Te!

sapore speziato té nero speziato

w Frutti di Bosco w Notte stellata
té nero frutta e anice

w Tisana agli agrumi w Sottobosco stregato
té verde ai frutti di bosco
w Tisana Blu Relax

Carovana dei sogni
ideale per la sera

té oolong alla pesca
Zenzero e limone ” Tramonto parigino
07 Rooibush con fiori e frutta

.
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Tisana di
Natale

Una tisana dal
sapore caldo e
avvolgente
carica di fiori e
spezie!

Y

Vin Brulé

Il classico delle
feste, da
preparare
insieme ad un
buon vino rosso!g

Te di
Natale
Un té nero
speziato
ottimo infuso
in acqua o nel
latte!




I mieli ed i mieli aromatizzati con sciroppi o oli essenziali,

confezionati nel vasetto da 125 g con lo spargimiele in legno da 8 cm. °

Miele

- Miele Millefiori . )
~ Miele di Castagno Miele aromatizzato

- Miele di Acacia - Anicemel all’anice
- Aranciomel all’arancia
- Eupimel con pino, menta e eucalipto
- Lavandamel alla lavanda
- Mirtillomel al mirtillo
- Rosamel alla rosa
- Tartufomel al tartufo
- Zafferanomel allo zafferano
- Zenzeromel allo zenzero

CARIRD)

Perché usare il legno per

prendere il miele?

Lo spargimiele non & solo bello e pratico, ma &
anche il modo migliore per prendere il miele!
Non altera il sapore ed il calore del miele e
permette di gustarlo in tutta la sua bonta!
Rispetta gli enzimi e le altre sostanze contenute

in questo meraviglioso prodotto della natura!
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Oltre ai tre gusti classici: alla menta, alla rosa e al rosmarino, nel
periodo invernale proponiamo 1 fantastici tartufi speziati e all’anice!

Delle vere delizie!

TARTUFO DI NATALE ANICECIOK
Tartufo dal sapore speziato con Tartufo al sapore di Anice stellato
cardamomo, chiodi di garofano, anice e
cannella

[ cioccolatini “Erbe di montagna™ sono realizzati con le erbe
coltivate nella nostra Azienda Agricola e cioccolato di prima scelta.
Sono disponibili sfusi per la vendita a peso, o in confezione da 100;5
da 200g di un singolo gusto o assortiti. I cioccolatini sono incartati
bl[lg()ldlllll‘lllc. ideali per la vendita al pezzo in bar e attivita
commerciali!

ROSMACIOK MENTACIOK ROSACIOK

Il Rosmarino del nostro Con la menta piperita della Con i petali delle rose del
giardino! nostra Azienda Agricola. nostro roseto.




Le nostre squisite cioccolate calde in una confezione in vetro ideale
per cesti confezioni e piccoli regali!
Sono preparati NATURALI e VEéJETALI , utilizzando latte
vegetale il prodotto che si ottiene non contiene ingredienti di
origine animale!

PROVA 1 NOSTRI 6 GUSTT!

-

Cioccolata &y Cioccolata 4 Cioccolata
alle alle § S}geziata
mandorle nocciole (270) conamice 8
(16%) (16%) Sy el |
- Cardamomo,
Coriandolo e Noce
P moscata.
Cmc.(l:lolata Cl(icc?ilata CiotcoBtirl
’ » ) * N\ ’
alla classica piti gusto
canrolella (caocao (cacao
(2%) 39%) 60%)

EARCD

Per preparare la
cioccolata calda

11 ecolore
della retina
¢ variabile
Versare il contenuto della busta in
una pentola antiaderente ed
aggiungere mano a mano 500 ml
di latte (vaceino o vegetale) in
modo da ottenere una crema
senza grumi. Portare a
ebollizione mescolando
costantemente e lasciar bollire
per 2-4 minuti a seconda della
consistenza desiderata. La dose

del vasetto & per 4 tazze.



Ecco la BEFANA di Erbe di montagna! La calza non ¢ una, ma sono
due! E si possono indossare! Sono piene di buona frutta: secca, candita
e disidratata (senza zuccheri aggiunti)! Una meravigliosa idea regalo!

Una simpatica @
idea regalo! ]?Z,
LLa nostra =
frutta
confezionata
insieme a dei
simpatici
calzini!
Scegli 1 gl.lst.i
che preferisci!
Le calze sono
unisex e taglia
unica!

A
&
>

Ia frutta dentro un‘p?;m
i simpatict calzimit

N.B.:

| motivi
delle calze

" SONo
Albicocche casuali e
F. } . {lﬁ.'u!'tadcnm llllpaiu « .
1IChy secch; di simpatici calzing! assortit.

"_tfufla dentro uy aig
" SMpatici calyiy)



& Scegli tra i tanti gusti a
R

| disposizione!
W)
Frutta secca: Frutta mista:
- Mandorle - Misto tropicale
- Nocciole - Energimix '
- Noci - Misto di frutta A
- Noci Pecan %
- Pistacchi /s
Frutta naturale: Frutta candita e
| disidratata:
- Albicocche A
- Ananas a fette - Aloe
- Ciliegie - Ananas a fette
- Coces toxtine - Ananas a cubetti
- Datteri Medjul - Hanane
- Fichi secchi - Ciliegie .
- Fragole naturali - Cocco a cubetti
- Goji - Kiwi
- Kiwi - Kumquats
; Mango - Limone
- Mela cubetti - Mango
- Papaja - Mela alla cannella
P a cubetti - Mirtillo rosso
- Prugne - Papaja
- Uvettd - Pesche
- Z.enzero - Pomelo

- Z.enzero fette
- Zenzero cubi

Per il dettaglio degli ingredienti confronta il catalogo generale
disponibilc sul nostro sito w ww.crhcdimontagna.it
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20 diversi misti di sapori disidratati, da riprendere
in acqua o con passata di Fomodoro, per condire in
maniera rapida e gustosa la pasta o il riso. Possono

essere anche utilizzati per le cotture in umido.

Sono confezionati in
un sacchetto stretto
e lungo dal

PACKAGING
PARTICOLARE, i
GUSTI sono quelli

tipici DELLA

TRADIZIONE

ITALIANA ele
ETICHETTE sono
MULTI LINGUA!

Sono I'idea regalo

perfettal
‘ Pilz Sauce
& = - . Mushroom sauce
Y .—””7\ b\ —_'“"*“-b ] B e
: Y < o
Come utilizzare 1 Trifteispaghet § K 3o
N Cnanhatt = o ; ™ %l
sughi disidratati N eesiare § 5‘_:‘ (G O PePERON(INo |
Si consiglia di utilizzare un = I8 |\ Knoblauch und chil |

cucchiaio raso di miscela a persona. | Garlic and Chill

Riprendere il preparato in acqua
bollente per 5-10 minuti in modo
che le verdure si reidratino. Quindi
trasferire il tutto in una padella e
far soffriggere in olio di oliva per
alcuni minuti.

Quando le verdure avranno
raggiunto il giusto aspetto si pud
aggiungere la passata di pomodoro
€ cuocere ancora per qualche
minuto.

Alcuni sughi tra cui I'aglio e
peperoncino sono ottimi anche
senza I'aggiunta del pomodoro!

Lemon-Sauce
Lemon sauce
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Spaghettata
al Pesto

Ingredjenti: Basilico ,
Anaonrdl sale marino di
ani, z}rand essiccato

(Lat? e(origine Itallag sale,

caglio, lisozima
AGLIO @
-

Spaghettata
Tartufata

Ingredienti: Sale marino di
Trapani, CIPOLL A Pomodoro,

Luoca, Carota, I'unghi

shiita eI(Lentmux
edodes), Prezzemolo
e aromi.
Su

all’Ama r101ana

Ingredienti: Pomodoro, Sale
marino di Trapani, CIP POLLA,
Paprika, AGLIO, Speck
esswcato Coscia dl suino:
orlglneU malo debtrosw» o
aroml hezie, Nitrito di

50 Nitrato di

sodio (E 3
sodio 751) e Prezzemolo.

o alla
a10

Ingredlentl Pomodoro. Sale
marino d_l Tra ani, AGLIO,
rezzemolo
Fun% i shiitake
(Lentlnub edodes% unghi pormnl _8
oletus edulis e relativo 5
gruppo), Melanzane =
e aromi.

BT

redlentl Pomodoro,
P%) A, Sale marino di
Trapanl Baalllco Orwanoe

aprl
Qs

Suéo Olive e

apperi

Ingredienti: omodoro Sale
marino di Tra am, CIPOLL

Prezzemolo, Olive tagglawe e

dapperl

e PINOLI.

O

ubo

Tubo

- 5
Aglio e
eperoncino
In Ie)dlf‘nEl) AGLIO, Peperoncino,
gP pe

requolo e Sdlt‘ marino dl

rapam

Spaghettata

al Pesto Rosso

Inﬂredlentl Pomodoro sale

mannou mé»nm ’aprlka,
Origano, A Noci e

Grana essiccato (Latte(orlolne o

Italia), sale, Ko
|
1 Kg)>

caglio, lisozima).
u%hﬁtto
1no
In%redlentl Zucca , Plselhq

arote, Sale marino

Trapani, ‘CIPOLLA., Mcla.,
Ba-:llmo., Menta.

Origano, Preazemulu@
ed Erba cipollina [
jy i
allS Igraﬂluata

Ingredienti: CIPOLLA,
A@LIO Pomodoro, Sale

marino di Tra ani, Carota,
Prezzemolo, Peperoncino,

Peperone
1 kg

e Pepe verde.
0 alla

il '0113]11

Ingredienti: CIPOLLA, Sale marino di
rapam rezzemolo, Carota, AGLIO,

Speck essiccato (Coseia di suino, sale,

desirosm aromi, spezie, Nitrito di sodio

g 250), Nitrato di sodio (E251)) o
origine: U.E.), Porro, Grana
©:
Sugo alla

PSSIGC ato (L T TE, sale, , caglio,
lisozima) e Pepe nero.
Puttanesca
nuredlentl Pomodoro,
lCIFO B Sale ma]ajrlncl) di
Ia&aam rP%ano asilico, Q)

eronmnm a
Pro770molo |
Pe erone rbd @
cipollina e Capperi.
Sugo Piccante

Ingredienti: Pomodoro,

Tubo

ubo

o
Ko
|

ub

Peperonmno CIPOLL A
Prezzemolo, AGLIO e Sale

marino di Trapani. I

B N )
Spaghettata

al Limone
In%redlentl CIPOLLA, Limone,

sale marmo di Trapdnl carota,
prezzemol 0i sumac, curcuma

radice po vere, AGLIO

finocchietto selxatlco,
Pepe nero e rosmarino. @
Spaghettata

Mediterranea

Ingredienti: Pomodoro
Carota, CIT’O] LA, Sale :
marino d dm v
Peperoni, ‘SEDlL (o]
l\i.lclc ine Q
e Melanzane. @
ugo ai,
eI)eﬂﬂDIll
Ingredienti: Pomodoro,
ep Seroni, Sale marino di

lraF)am CIPOLLA, Basilico,

rt‘770l1‘1&(8(i)_3101.‘10'ano e n
EUFO alla
nese

Ingredienti: Pomodum Cawla Sale
marino di Traa)am CIP
Prezzemolo, Grana e\smcato ) (LATTE:

origine [ talia, sale, caglio, hsozm:la :
ﬁongme Italla[) eSpeé-l\ essiceato ( 0~01a 0

18UMO:0NZMe | JE.,sale, destrosio,
aromi, spezie l\lmm di nodlo E_)O :
Nitrat o oo (E251)).

o alla
L1g\§ con le

1‘“3
Ingredlenn PomodoroOSaﬂe

marino di Trapani, CL
Prezzemolo, Olive

taggiasche.
©
e

Ingredienti: Pomodoro, Sale
marino di Trapani, C O -
Basl ico, P eroni , Melanzane,
arota ]_E)'&NO Prezzemolo, P
LIO Capperl

e Ollve ta goiasche.

1&‘11%0 alle
nzamne
Ingredienti: Pomodoro, Sale
marne di Trapani, Melanzane,

CIPOLLA. Basilico, Carota,
D rezzemolo,

AGLIO, Capperl e Olive (@)

taggiasche. Q
1 kg

u

Tubo

2

Tubo

Tubo
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" 7 Sali alle Enfe

T Sono costituiti da sale ed altri ingredienti: erbe, spezie, fiori,

aromi. Aggiunti ai piatti, salano ed insaporiscono al tempo

stesso! A seconda dei tipi si possono spargere direttamente
sul piatti oppure vanno macinati.

Sono confezionati in >
un sacchetto stretto y 4 J
e lungo dal : f
PACKAGING ;
PARTICOLARE o
nella MACINA
RICARICABILE, i
GUSTI sono quelli
tipici DELLA
TRADIZIONE
ITALIANA ele
ETICHETTE sono a4
MULTI LINGUA!
Sono I'idea regalo
perfetta! 5

Salz mit Weingeschmaz
Wine flavored salt

Uleaging ha i sclo sco0 8
presentare i prodass

| (ALE ALLE |
RoSE
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Sale al Tartufo

Sale marino alimentare
Italiano (saline di
Trapani), aromi, Tartufo

essiccato.
o
Q2
S
=

Sale alle Erbe

Ingredienti: Sale marino
alimentare italiano(Saline di
rapani), rosmarino
orlgano, aglio, I )d%ﬂl(‘(),
timo, al oro, preuemo o e

e finocchio. Ko
@ =

Sale al

Pepe nero

Sale marino alimentare
italiano(Saline di Trapani),
pepe nero grani.

o

Macina i

Sale alle scorze

di Limone

Sale marino alimentare
Italiano (saline di Trapani),
limone scorze e

aromi. @ !

Sale

all’Origano

Sale marino alimentare
Italiano (saline di
Tmpam) origano.

Sale al

Rosmarino

Ingredienti: Sale marino
alimentare italiano(Saline di
Trapani), rosmarino g

e aroma =
naturale. 8
=

Sale ai Funghi
Sale marino alimentare

italiano(Saline di Trapani),
funghi porcini e aroma.

1kg)
Sale al Té

affumicato

Sale marino alimentare
Italiano (saline di Trapani)
¢ Lapsang Souchong ffe)

e aroma 0
naturale. >
-

Sale Speziato

Sale marino alimentare
Italiano gsalmc di
Trapani), erba upollma,
ginepro, prezzemolo,
pepe bianco, pepe verde o

€ pepe rosa @

Sale al

Peperoncmo

Ingredienti: Sale marino
alimentare italiano(Saline
rapani), peperoncino.

Aromi per
Grigliata

Sale marino alimentare
1talmno(balme di Trapani),
glho basilico, rosmarino,
sa

via, preuemolo
origano, mag jorana
alloro.

Sale per
Pa chettata

IIldI'an dllIIl("ntdl'(‘
Itallano gsalme di TraFanl
cipolla, prezzemolo

e aglio. @ )

Sale allo

Zafferano

Sale marino ahmentare
ltallano (saline d
Trapani), zaffi erdno o

L0

@7@

©
&
o
©
p=

Sale al Basilico

Ingredienti: Sale marino
alimentare italiano(Saline di
rapani), basilico.

1g)>
Sale alle
Erbe Alpine

Sale marino alimentare
italiano(Saline di Trapani)
timo, origano e

santoreggia. @

Sale al
e di Timut

e marino alimentare
Itallano (saline di
Trdpdnl) pepe di Timut. ffe!

Sale all’Arancia @

Sale marino alimentare
Italiano (saline di
Trapani), arancio scorze

€ aromi.

Sale di

Montagna

Ingredienti: Sale marino
alimentare italiano(Saline di
rapani), timo e salvia.

e

Sale aghi
% g

Sale marino ahmontare
italiano(Saline di Trapani),
arancio scorze, limone

scorze e aromi
naturali. @
Sale alla

Lavanda

Sale marino alimentare
Italiano (%alme di Trapam
lavanda e aroma

naturale. @

Macina Macina

Macinal




Sale alle Sale per
Exrbe di Provenza Bruschetta

Sale marino alimentare Ingredienti: Sale marino __
italiano(Saline di Trapani), alimentare italiano(Saline di
rosmarino, maggiorana, rapani), pomodoro,

delllCO timo e aglo e !
santoreggla @ origano. @

Sale Rosa Sale all’Aglio

VEWLE]

ai Fiori e Peperoncino
Sale rosa dell’Himalaya, Sale marino alimentare
camonmilla, lavanda, Italiano Ssalmg di
Trapani), aglio,

malva e rosa. ] o
c a peperoncino e j
() 5 prezzemolo.@
o —
2 g

7 gw

Per realizzarli sono utilizzati solo estratti naturali e infusi di erbe!
Donano colore e sapore ai tuoi piatti.

Zé

Sale al Limone Sale Pi;:cante

Sale marino alimentare Ingredienti: Sale marino
italiano(Saline di Trapani), alimentare italiano(Saline di
Succo di limone(2%), Trapani), infuso di
romi naturali ed peperoncino(1,5%) ed
Estratti naturali. estratti naturali. o

Sale ai Sale l ino

" 1 Sale marino alimentare
Petah dl Rosa Italiano (saline di Trapani),
Sale marino alimentare estratti naturali, vino

Italiano (saline di rosso contlene

Trapdm aroml petdh SOLF TI)(1%).

dirosa (
ed estrattl
naturali 8




Ingredienti ITALIANI, confezionati in un prezioso vaso di vetro! l
EZ

PATO PEP MInesT?)”
E cepeALL 1AL
g

pise

Minestra di Legumi e Cereali
Orzo, fagioli borlotti, piselli e lenticchie verdi e rosse

Minestra di Orzo

Orzo, fagioli borlotti, piselli e lenticchie

Minestra di Farro
Farro, orzo, piselli, lenticchie rosse e verdi.

Minestra di Fagioli
fagioli borlotti, orzo, piselli e lenticchie.

Minestra di Ceci
Ceci, orzo, fagioli, piselli, lenticchie.

Lenticchie verdi Lenticchie rosse

*Ceci *Fagiolj@l;?” Orzo wFarro

-\



I nostri legumi ed i nostri cereali, 100% italiani,
nell’astuccio! Ancora piu belli e preziosi!
Scegli quelli che preferisci!

POLENTA TARAGNA
ISTANTANEA
R

Vs
ALLA(MAK(O( H I/NA
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Scegli tra i tanti gusti a
dlsposmlone' |
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Risotti prontl Altri cereali
- Apollo - Asparagi - Farro perlato
- Arborio - Rosa alla Barbabietola - Orzo perlato
- Baldo - Fragole e limone - Miglio decorticato
- Basmati(importaz.) - Funghi porcini - Segale
- Carnaroli - Funghi porcini e tartufo - Grano
- Nero Venere - Limone - Avena decorticata
- Ribe bianco - Mare e monti - Mais
- Ribe integrale - Mele e zucca pop corn(importaz.)
- Rosso hermes - Menta e piselli
8 p Cous cous

- Farina di Riso - Nocciola e porri

= . - preCOLLO
- Noci e pere '
: -marocchino
- Ortolana ;
o - legumi
- Pomodoro e basilico
LIRS lllIl“hl
- Rose e radicchio
g -ormlana
- Speziato o
- Tartufo -
- al Vino
- Zafferano

Mais
- Polenta bramata
- Polenta istantanea
- Polenta taragna
iIstantanea
- Polenta taragna a

- Ceci lisci

lunga cottura : . ! Woud
g iz - Fagioli borlotti
- Pignoletto rosso MlneStre ¢ 2
y . I Cooi F‘domh cannellini
- Farina di mais - d1 Ceci Tt il N
. - Lenticchie ross
PRSP O ATC maligli¥igioli Lenticchie verdi
- Lenticchie ver
- Polenta ai funghi -di F‘arro e
- Polenta al tartu{o - di ]egunﬂ e cereali Fk -3 I(J]i ]aj.
. di OI'ZO arina cecl

- Farina di piselli
@gj - Farina di lenticchie




Un sacchetto di RISO da 500g O un preparato per
Savs RISOTTO pronto da 300g, confezionato in un sacchetto
regalo in tessuto non tessuto ed accompagnato da una
comoda PALETTA in legno per prepararlo! Un’idea
regalo completa e sicuramente gradita! I sacchetti interni

sono confezioni in atmosfera protettiva per garantirne la
massimaconservazione.
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Come si preparano i
nostri risotti pronti:

Dose per 41 persone: Versare il
contenuto della busta (300g) in una
pentola e saltare per qualche
minuto in un dito di olio. A parte,
portare a ebollizione circa 1 litro di
acqua e sale, o brodo di dado o di
carne. Aggiungere mano a mano il
brodo al risotto cuocendo a fuoco
lento per 15 — 18 minuti.
Verso fine cottura aggiungere una
noce di burro.

Se lo si desidera si pu6 mantecare

con formaggio parmigiano.

Paletta

La Paletta ha lunghezza 30 cm ed & ideale per le
pentole inaderenti .
Pud essere personalizzata con una incisione laser
con il logo d}:el tuo negozio, una frase o un disegno!
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Riso: Risott1 Pronta:
in sacchetto da 500g con paletta in sacchetto da 300 g con paletta
- Apollo - Asparagi
- Arborio - Fragole e limone
- Basmati - Funghi porcini
- Baldo - Mare e monti
- Carnaroli - Mele e zucca
- Nero venere - Menta e piselli
- Ribe bianco - Nocciole e porri
-Ribe integrale - Noci e pere
- Rosso hermes - Ortolana

- Pomodoro e basilico
- Rosa alla barbabietola
- Rose e radicchio
- Speziato al fiordaliso
- Tartufo
- Tartufo e funghi

- Zafferano
Scegli di mettere nel sacchetto di TNT un riso
colorato e aprirlo sara una vera sorpresal!

RifoTTe — ~IL RifoTTo__ f5oTTe — — 1L Ri§eTIo—
W GiALLo e ) ViolA
1 &

(ENNEeR

Pomodoro Peperoncino Limone Fragola Vino Spirulina

Per il dettaglio degli ingredienti confronta il catalogo generale
disponibile sul nostro sito www.erbedimontagna.it
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\ Un sacchetto di FARINA Lola da 1 Kg o da 500g
| S confezionato in un sacchetto regalo in tessuto non
tessuto ed accompagnato da un RASCHIETTO in
legno non trattato indispensabile per I’asse da
impastare! Un’idea regalo ideale per chi ama il fai da te
in cucina!
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&’ un inerosso di farine .
diuccrea iedi lclgumi RaSChlettO

che dal 2023 ¢ entrato a La Paletta ha lunghez'za 30 em f}d e ideale per le
far Earte de"a fami g]]a Puo essere per sl:;;gﬁlz;:‘:: (33:1: lllxllia incisione laser
di irbe di nlontagna. con il logo dlel tuo negozio, una frase o un disegno!

_ Le farine sono
disponibili in sacchi da

25 Kg, 10 Kg, 5 Kgo 1
Kggper la r%vendigca. @264
A N
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Scegli tra le tante farine LOLA

da mettere in confezione regalo!

Grano

Farine di Grano tenero
Integrale/ Tipo 2 / Tipo 1
Tipo O / Tipo 00 '
Biscotti e pastafrolla @0 :
Pizza . @
Semola di Grano Duro biancoF?i':’tc()e i N
Pan grattato 2 Pisell
a
\ ' .
< R i 9
,/ \ B\ @ @
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Avena Lenticchie
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Un sacchetto di POLENTA da 500g o un preparato per
Sawee POLENTA PRONTA da 300g, confezionato in un sacchetto
rti%%lo in tessuto non tessuto ed accompagnato da un simpatico
COLTELLO in legno er ngolcnta! Un’idea rc%alo semplice e utile! I

sacchetti interni sono confezioni in atmosfera pro ettiva per garantirne la massima conservazione.

Scegli tra i tanti gusti a disposizione!

~ Polenta Polenta a lunga Polenta pronta:
1Istantanea: cottura: - Funghi
5 Glalla = Bramata - Tartufo
- Bianca - Taragna
- Taragna <

(=2 —/‘3‘% =)
Coule preparare Je
polente pronte’
Preparazione per 4 persone (300g
di polenta): Salare con 10g di sale e

portare all’ebollizione 1,3 litri di f
acqua. Aggiungere lentamente la K

polenta rimescolando per evitare la
formazione di grumi, lasciar

cuocere mescolando continnarnente

2 minuti e servire.

Coltello per Polenta

Il coltello per polenta ha lunghezza 32 cm. E’ di
faggio naturale, piatto, adatto al taglio della
polenta ma anche per dolci di morbida
consistenza. I lavabile in lavastoviglie.
Puo essereapersonalizza ta con una incisione laser

e

%: con il logo del tuo negozio, una frase o un disegno!




Palette, coltelli da polenta, raschietti e taglieri con scritto quello che
vuoi tu! Possiamo personalizzare questi accessori con il tuo logo o
con la scritta che piu ti piace! (Minimo 10 pezzi per tipo)

Una simpatica idea regalo per i tuoi clienti, abbinabile a tanti dei
nostri prodotti!
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Paletta

Lunghezza 30 cm, ideale per pentole .
Tagliere

o, | Dimensioni: 26,5 cm x 11,5 em

cZ 2
Raschietto /‘——~

e (/Coltello per polenta

Lung

ezza 32 cm.

Non hai idee? ecco alcune nqstre proposte!

&
Tin qdesea Cucina %
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ALTRI MoDELLI DISPONIBILI:
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JGreen Care

Piemonte »
ol Eccellenza Artigiana ( ;‘

info@ccpb.it
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Per informazioni e contatti:

ERBE DI MONTAGNA

via Blangetti, 29 - 12080 Pianfei (CN)

Sito: www.erbedimontagna.it
Mail: info@erbedimontagna.it
Tel. +39 0174585433
WhatsApp +39 3891796344
Facebook /erbedimontagna.it
Instagram erbedimontagna

| nostri uffici sono aperti dal lunedi al venerdi
dalle 8,00 alle 12,30 e dalle 14,00 alle 17,30

Sede di Torino:
Via Mombarcaro, 41 - 10136 Torino
Tel: +39 011396875

Il peso ed il packaging delle confezioni, I'aspetto e gli ingredienti delle
miscele, i prezzi, possono cambiare senza nessun preavviso da parte
dell’Azienda Erbe di montagna, per necessita specifiche, chiedere

informazioni al momento dell’ordine.
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